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AJOS NATURALES PELADOS

AJO BLANGO NATURAL FRESCO

Descripcion: Ajo entero
Ingredientes: Ajo blanco
Origen: Espana

Meétodo de preparacion: Desgranado, pelado,
seleccionado, desinfectado, secado y envasado.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
Color: Blanco crema

Textura: Caracteristica

Sabor: Natural

INGREDIENTES
Dientes de ajo 100,00%

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Aditivos anadidos Ninguno
Humedad 60-70%
PH 5.6 -6.6
Cadmio <0.1 Ppm
Plomo <0.1Ppm

En cumplimiento con el Reglamento CEE N° 396/2005

del parlamento europeo y del consejo 23 de febrero 2005
relativo a los limites maximos de residuos de plaguicidas en
alimentos, el Reglamento CE n° 1881/2006 por el que se
fija el contenido maximo de determinados contaminantes
en los productos alimenticios.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Bacterias aerobias mesofilas......... < 100.000 Ufc/g

Coliformes totales ... <100 ufc/g
E.Coli <100 ufc/g
Staphylococcus coagulasa

positivo aureaus <100 ufc/g.
Salmonella ausenciaufc/25g
Listeria monocytogenes................ ausenciaufc/25g
Bacterias sulfito reductores ... <100 ufc/g
Mohos <100 ufc/g
Levaduras <100 ufc/g

CE 2073/2005 y 1441/2007 de criterios microbiologicos.
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ALERGENOS

Productos potenciales Presencia
de causar alergias Si/No
Gluten, procedente de cereales No
Crustéceos y productos derivados No
Huevos y productos derivados No
Pescado y productos derivados No
Cacahuetes y productos derivados No
Leche y productos lacteos incluida No
lalactosa

Altramuces y productos a base de No
altramuces

Sojay productos derivados No
Frutos secos y productos derivados No
Apio y productos derivados No
Mostazay productos derivados No
Semilla de sésamo y productos No
derivados

Sulfitos anadidos en No
concentraciones iguales o

superiores a 10mg/Kg o 10 ml/L de

SO2*

Moluscos y productos a base de No

moluscos

*(Puede contener sulfitos de forma natural no afiadidos)

PRODUCTO SIN GLUTEN

INFORMACION NUTRICIONAL

Datos referidos a 100 g. De producto

Determinaciones realizadas Resultados
Valor Energético 555,4 Kjul
Valor Energético 130,9 Kcal
Grasas 02g
de las cuales saturadas 0,06g
Hidratos de Carbono 23,7¢g
de los cuales Azucares 152¢
Fibra Alimentaria 1s5fg
Proteinas 7,78
Sal 0,05g
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AJO BLANGO NATURAL FRESCO

SEGURIDAD ALIMENTARIA

Este producto no contiene, ni proviene de un

organismo genéticamente modificado (OMG) y no

existe contaminacién accidental de OMG. Tampoco

ha sido sometido a ninglin proceso de irradiacion.

La descripcidn, y el procesado del producto hasta

su expedicién hansido acorde a la normativa

vigente en materia de seguridad Alimentaria.

Forma de uso de producto congelado:

CONDICIONES DE TRANSPORTE Y
ALMACENAMIENTO

Producto fresco, mantener entre 0°Cy 4° C.
Preservar de la luz.

Consumo preferente de 21 dias a 1 mes dependiendo )3!

de la época del afo.

Producto Codigo Envase kG./Embalaje
Diente de ajo natural pelado 01H1005 2 Bolsasde 5 Kg Cajade carton 10 Kg
Diente de ajo natural pelado 01H1010 1Bolsadel0Kg Cajade carton 10Kg
Diente de ajo natural pelado 01HO0535 1cubode 3.5kg Cubos de plastico sueltos
Diente de ajo natural pelado 01H1201 1 fiambrera de 1kg Cajade carton 8Kg
Diente de ajo natural pelado 01H1215 1 fiambrerade 1.5 kg Cajadecartéon 12Kg

8 fiambreras por caja
Diente de ajo natural pelado 01H1001 Bolsade 1kg. Cajadecartéon 10Kg -~

Ty N

(> | AJOPEL

AJOS NATURALES PELADOS




